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	CURRICULUM VITAE ET STUDIORUM 

Dr Mario Paolo Pellicano, nato a Frascineto (CS) il 2.7.1953.

1982/83 ‑ Frequenta in qualità di allievo interno l'Istituto di Fisiologia Umana e Fisica Medica dell'Università degli studi di Napoli.

1984 ‑ Si laurea in Scienze Biologiche col massimo dei voti (110/110), discutendo la tesi sperimentale in Scienza dell’Alimentazione: "Apprendimento della avversione condizionata per gli alimenti in ratti con simpaticectomia chimica".

1985 ‑ E' vincitore del concorso per il dottorato di ricerca in "Neuroscienze" dell'Università di Napoli, consorziata con l'Università di Bari.

1985/89 ‑  Frequenta l'Istituto di Fisiologia Umana e Fisica Biomedica dell'Università di Napoli, in qualità di dottorando.

1989 ‑ Dal 17 gennaio al 29 luglio, svolge ricerca nel laboratorio del Prof. N.G. Bowery, direttore del Department of Pharmacology, School of Pharmacy, University of London.

- Il 31 ottobre conclude il corso del dottorato di ricerca in "Neuroscienze".

1990 ‑ Dal 26 luglio al 30 novembre usufruisce di un contratto di "Collaborazione Scientifica" presso il Dipartimento di Fisiologia Umana e Funzioni Biologiche Integrate " F. Bottazzi" dell'Università degli Studi di Napoli .
  
‑ Il 2 ottobre consegue il titolo di Dottore di Ricerca, discutendo la tesi "Ruolo del Sistema Nervoso Centrale nel controllo della termogenesi nel ratto".

1991‑ Partecipa al 3° incontro "Metodi in Neuroscienze": Radioisotopi in Neuroanatomia, Modena, 14‑15 Febbraio.

‑ Dal 18 luglio al 30 ottobre usufruisce di un contratto di “Collaborazione Scientifica” presso il Dipartimento di Fisiologia Umana e Funzioni Biologiche Integrate "F. Bottazzi" dell'Università degli Studi di Napoli.

‑ Partecipa al corso "Animali da laboratorio nella sperimentazione biomedica a lungo termine", Santa Margherita 	Ligure, 7‑9 Ottobre.

‑ Il 29 novembre vince il concorso per una borsa di studio biennale per attività di ricerca post-Dottorato, da svolgere presso il Dipartimento di Fisiologia Umana e Funzioni Biologiche Integrate "F. Bottazzi" della Università degli Studi di Napoli "Federico II".

1992 - Svolge attività di ricerca per il primo anno della borsa di studio post-Dottorato.

- Partecipa al corso "Biotecnologie nella Ricerca e nell'Industria", Roma, 13-14 maggio.

- Partecipa al 1° Corso avanzato G.I.S.A.L. su "Tecnologia dell'animale da laboratorio", Milano, 17-25 giugno.

1993 - Continua  a  svolgere attività di ricerca per il secondo anno della borsa di studio post-Dottorato.

 - Svolge attività di ricerca in collaborazione con il  Prof. Terje Sagvolden, Department of Neurophysiology , University of  Oslo.

1994 - E' vincitore del concorso per un posto (Art. 23) di personale laureato, nell'ambito della tematica Nutrizione Umana - Settore del Comportamento Alimentare, presso l’Istituto di Scienze dell’Alimentazione del C.N.R. di Avellino. 

1995 - Partecipa alla manifestazione ideata dalla Fondazione IDIS, “Futuro Remoto 1995 L’Alimentazione”, dove è responsabile del tema “Alimentazione e Sistema Nervoso” inserito nell’ambito della sezione “Il cibo e la mente”, tenuta a Napoli dal 7 dicembre 1995 al 12 gennaio 1996.

1994-00 - E’ ricercatore a contratto all’Istituto di Scienze dell’Alimentazione, C.N.R.,  di Avellino, dove è responsabile del laboratorio “Comportamento Alimentare” e dei seguenti progetti di ricerca:

1996 - “Psicofisiologia della fase preingestiva del comportamento alimentare nell’uomo”;
1997 - “Regolazione della introduzione degli alimenti  nell'uomo e in modelli sperimentali animali”;
1998 - “Meccanismi fisiologici e psicologici della preferenza di alimenti nell'uomo e in modelli sperimentali animali”;
1999 - “Incidenza dei caratteri visivi ed olfattivi degli alimenti nel determinare la risposta psicofisiologica nel consumatore”;
2000 - “Caratterizzazione mediante analisi sensoriale dei prodotti da forno tipici dell’Italia meridionale”.
2002 - Caratterizzazione organolettica di prodotti dell’Italia meridionale (tipici, “biologici”, artigianali e industriali) al fine di  definire gli indicatori di qualità  che determinano la scelta del consumatore.

1999 - Partecipa al Convegno - Dall’analisi sensoriale alla “Consumer Science”-, tenutosi all’Università di Parma il 14 maggio.

- Partecipa al Simposio organizzato dalla European Sensory Network sul tema “Successful Food Product Marketing to the European Consumer “, tenutosi a Roma il 23  e 24 settembre.

- Frequenta il Corso “Master in Analisi Sensoriale”, organizzato dal CI.VI.FRU.CE. della Regione Lombardia in collaborazione con l’Università Cattolica di Piacenza, Riccagioia (PV).

2000 - E' vincitore del concorso per un posto di ricercatore a tempo indeterminato presso l’Istituto di Scienze dell’Alimentazione del C.N.R. di Avellino.

2001 – Il 6 febbraio consegue il titolo di MASTER IN ANALISI SENSORIALE, discutendo la tesi "Identificazione dei descrittori sensoriali di differenti tipi di pane attraverso uno studio sui consumatori del territorio irpino".

2002–2005 - Nell’ambito del progetto dimostratore del Centro di Competenza sulle Produzioni Agroalimentari della Regione Campania, Linea C – Carne Bufalina, WP4.C. “Metodologie e tecniche per la biosicurezza e il controllo degli alimenti”, è responsabile del WP4.1.C: Analisi sensoriale della carne bufalina mediante panel test e indagini sul comportamento dei consumatori per determinarne l’accettabilità e la preferenza.

2004 - E’ responsabile scientifico dell’attività di ricerca, per conto della ditta “Liquori Espressi S.a.s.”,  per il Progetto “Definizione del profilo sensoriale del limoncello espresso”, nell’ambito del Progetto P.O.R. misura 3.17, “Messa  a punto di un progetto innovativo per l’estrazione di bevande alcoliche”. 

2006 - Nell’ambito del progetto “Novel Vegetal-based Extracts Additives for Chemical-Free Food (acronimo: NOCHEMFOOD)” finanziato dal “Sixth Framework Programme of the European Community”, è task leader del “WP-5: Sensory evaluation by panel test and consumers acceptability”.

2007 – Nell’ambito del progetto “Mapping And Comparing Oils” (acronimo: MAC-Oils), finanziato dal “Sixth Framework Programme of the European Community” è coordinatore del tema “Assessment of the organoleptic properties of oils and their acceptability by European consumers”.

2008-2011 E’ responsabile scientifico dell’attività di ricerca, “Valutazione del mantenimento del livello di qualità del prodotto durante la conservazione in relazione alle condizioni di confezionamento e di trasporto”, nell’ambito dell’Intesa  MIUR/CNR,  Progetto agroalimentare, ambiente e salute. 

2011 - Ha partecipato alla manifestazione “La notte dei ricercatori, Light 2011 – La scienza e le fiction TV”, con la tematica “Riconoscimento delle qualità sensoriali dell’olio extravergine di oliva. Degustazione di differenti tipi di olio”, presso la Rocca dei Rettori, BENEVENTO.

2001-2012 - Organizza presso l’Istituto di Scienze dell’Alimentazione corsi per la formazione di giudici per l’analisi sensoriale degli alimenti.

E’ membro delle seguenti Società Scientifiche
Società Italiana di Neuroscienze
Società Italiana di Fisiologia
Società Italiana di Nutrizione Umana
International Behavioral Neuroscience Society
Società Italiana di Psicofisiologia
International Organization of Psychophysiology
Associazione Italiana di Tecnologia Alimentare
Sensometric Society

ATTIVITÀ DIDATTICA 
1991/96  - E’ docente , presso l’Istituto “Antoniano”, dell’insegnamento di Anatomia e Fisiologia del Sistema Nervoso  e dell’insegnamento di Anatomia e Fisiologia dell’Apparato Locomotore nel corso per Tecnici della Riabilitazione.

- E’ nominato cultore della disciplina  FISIOLOGIA UMANA, per l’anno acc. 1989-90 e per il triennio 1993-96, alla Facoltà di Medicina e Chirurgia della Seconda Università degli Studi di Napoli.

1996 - E’ nominato cultore della disciplina SCIENZA dell’ALIMENTAZIONE all’ISEF di Napoli.

1997-99 - E’ nominato cultore della disciplina Fisiologia Umana all’ISEF di Napoli.

1998-99 - E’ docente, presso la Facoltà di Medicina e Chirurgia della Seconda Università degli Studi di Napoli, dell’insegnamento di Fisiologia Umana nel corso per i DD.UU. di Fisioterapia e di Tecnico dell’educazione e della riabilitazione psichiatrica e psicosociale.

1999 – E’ stato relatore, presso il Liceo Scientifico “V. De Caprariis” di Atripalda (AV), sulla tematica “Rapporto fra Alimentazione e Sistema Nervoso” nell’ambito del Progetto Regionale di Educazione Alimentare, nei giorni 26 aprile, 12 e 19 maggio.

1999-2005 - E’ docente, presso la Facoltà di Medicina e Chirurgia della Seconda Università degli Studi di Napoli, polo didattico A.O. “S. GIUSEPPE MOSCATI” di Avellino, dell’insegnamento di Fisiologia Umana nel corso di laurea in Infermieristica.

2002-04 - E’ docente di “Introduzione all’analisi sensoriale ed elementi di Consumer Science”, nel Corso di Perfezionamento in “Controllo, Assicurazione e Gestione della Qualità nelle Industrie Agro-Alimentari” svoltosi presso il Dipartimento di Ingeneria Chimico-Alimentare dell’Università degli Studi di Salerno. 

2003 - E’ docente di “Introduzione all’analisi sensoriale ed elementi di Consumer Science”, nel Corso di Alta Formazione "Esperto in Tecnologia dei Processi di Trasformazione della Filiera Bufalina Campana DOP" svoltosi presso SDOA, Vietri sul mare, nei giorni 30 settembre, 1 e 2 ottobre.

2004 - E’ docente di “Introduzione all’analisi sensoriale ed elementi di Consumer Science”, nel Corso di Alta Formazione "Enogastronomo Territoriale " svoltosi presso Consorzio Università del Vino della Campania, Pomigliano d’Arco, nei giorni 16, 25, 26, 27 Febbraio e nei giorni 3 e 4 Marzo 2004.

2004-05 - E’ docente nel Corso “Formazione di giudici per la valutazione sensoriale di prodotti alimentari”, presso l’azienda alimentare Ferrero S.p.A., stabilimento di S. Angelo dei Lombardi, Avellino.

2008 – Nell’ambito del Programma interregionale Comunicazione ed Educazione Alimentare in occasione della XXVII Giornata Mondiale dell’Alimentazione, svolge attività di docenza sul tema “Alimentazione e sensi: ruolo dell’olfatto e del gusto”. Carcere Borbonico di Avellino, 16 ottobre.


ELENCO PUBBLICAZIONI

Articoli pubblicati su riviste nazionali 
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Articoli pubblicati su riviste internazionali
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15) B. De Luca, M. Monda, S.Amaro and M.P. Pellicano. Thermogenic changes following frontal neocortex stimulation. Brain Res. Bull. 22, 1003‑1007, 1989.
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20) Papa M., Pellicano M. P., Welzl H. and Sadile A. G. Distributed changes in c-Fos and c-Jun immunoreactivity in the rat brain associated with arousal and habituation to novelty. Brain Res. Bull. 32: 509-515, 1993. 

21) Pellicano M. P., Siciliano F., Sadile A. G. NMDA receptors modulate long-term habituation to spatial novelty: dose- and genotype-dependent differential effects of post-trial MK-801 and CPP in rats. Physiol. & Behav. 54: 563-568, 1993.

22) Papa M., Pellicano M.P.and Sadile A.G. Nitric oxide and long‑term habituation to novelty in the rat. Ann. N. Y. Acad. Sci. USA 738: 316‑324, 1994.

23) Amaro S., Monda M., Pellicano M.P., Cioffi L.A., De Luca B. Postprandial thermogenesis and conditioned taste aversion or preference. Physiol. Behav. 58: 463-470, 1994.

24) Papa M., Pellicano M.P., Cerbone A., Lamberti‑D'Mello C., Menna T., Buono C., Giuditta A., Welzl H. and Sadile A.G. Immediate early genes and brain DNA remodeling in the Naples High and Low‑Excitability rat lines following exposure to a spatial novelty. Brain Res. Bull. 37(2): 111‑118, 1995. 
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